LA ESCOTILLA

TAPEO DE ALTA MAR

MENU DEGUSTACION MARISCOS

MENU LA ESCOTILLA
PARA COMPARTIR ENTRANTES AL VAPOR
Jamon Ibérico con pan de Vasito de crema Mejillones
cristal y tumaca de marisco Almejas
Ensalada de tomate con Ostra Berberechos
bonito Ortizy piparras Croquetas de
Alcachofas fritas con mejillon
mahonesa trufaday panceta
. : A LA PLANCHA
Mejillones al txakoli
Zamburinas OPCIONAL
Gamba roja Bogavante
) (Suplemento
Navajas 10,50€/persona)
Cigalitas

SEGUNDOS A ELEGIR
Bacalao en salsa de hongos

Abanico Ibérico con patatasy
pimientos del pais

Arroz negro con calamaresy
tomatitos (min. 2 personas)

Sepia quisada con ali oli

POSTRE
Créme br(lée

48€/persona

POSTRE

Creme br(lée

55€/persona

Incluye pan de Hogaza, vino tinto Mitarte
Crianza, Verdejo o Albarifio y café

Incluye pan de Hogaza, vino tinto Mitarte
Crianza, Verdejo o Albarifo y café

San Prudencio 5 (01005)
reservas@laescotilla.com

www.laescotilla.com
" >
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Precios con IVA incluido. Los menus se sirven a mesa completa. El precio indicado es el precio por persona. Los menus varian en funcion
de temporada y mercado por lo que puede haber cambios. El precio del menu incluye 1botella de vino para cada 2 personas como maximo
Puedes sustituir el vino del menu por otro vino de la carta con un 15% de descuento. Las reservas de estos menus estan sujetas a nuestra
politica de cancelacion. La reserva implica la aceptacion de dicha politica que puedes consultar en www.laescotilla.com/cancelacion.




